I Nostri Antipasti

Il Prosciutto Crudo di Parma 24 mesi

La Culatta del Contadino

Il Culatello di Zibello d.o.p.

Il Salame di nostra fattura

L Antipasto della casa con la Coppa Piacentina,
il Crudo di Parma e il Salame, [a Crema di

Parmigiano e le Verdurine in Olio e la Tortafritta

i Carpacci e altro

Il Carpaccio di Manzo Marinato
La Bresaola con Scaglie di Parmigiano e Julienne di Rucola

Lo Sformatino di Verdure al Forno con Vellutata di Carote

La ®Pasta e i Rjsotti

I Tortelli di Ricotta ed Erbetta con Burro e Salvia

I Tortelli di Zucca con Granella di Amaretto

I ®Pisarei e Faso

I Nidi di Rondine con la Spalla di San Secondo e i Porcini
Il Riso Carnaroli al Tartufo

Il Savarin di Riso alla G. Verdi con Asparagi, Funghi

e avvolto nel Culatello

Le Mezze Maniche in Brodo

Le Tagliatelle con i Funghi Porcini

€ 9,00
€10,00
€12,00
€ 9,00

€10,00

€12,00

€10,00
€ 9,00



La Carne

L' Umido di Guancialini di Maiale € 10,00
Lo Scamoncino di Vitello al Forno con i Funghi Porcini €12,00
La Tagliata di Manzo alla Robespierre € 16,00
Il Filetto di Angus alla Griglia €18,00
Il Filetto di Angus al Balsamico di Modena € 20,00
Gli Scottadito d’Agnello alla Griglia € 18,00

e per finire i Dolci

Il Semifreddo allo Zabaione € 4,00
Il Semifreddo al Croccantino con Nocciole Piemontesi e Miele € 4,00
La Mousse al Cioccolato € 4,00
La Panna Cotta ai Frutti di Bosco € 4,00
La Panna Cotta al Caramello € 4,00
La Torta di Ricotta e Pere € 4,00
La Sbrisolona € 4,00
Il Gelato alla Crema € 4,00
La Macedonia di Frutta Fresca € 3,00
La Macedonia di Frutta con il Gelato alla Crema € 4,00
L’ Ananas € 3,00
Il Sorbetto della Casa € 3,00

All’occorrenza potrebbero essere utilizzati prodotti surgelati o congelati

Per intolleranze o allergie alimentari Vi preghiamo di chiedere il ricettario degli
ingredienti

I Piatti fuori menu Vi verranno consigliati dal personale di sala



